Sommar A Sommar 23 restaurang

PAVIS

KESARAVINTOLA

Pavis meny 2010

Forratter

Caesarsallad (L) 6,30
Kyckling — nudelsallad med tryffelolja (L) 7,80
Fruktig parmaskinkssallad med balsamicosirap (G,L) 7,80
Getosttoast med krispig sallad 8,70
Lime-laxcarpaccio med avocadosallad (VL) 10,00

Kantarellsoppa med vitlokskrutonger (VL) 9,00



Varmratter

Stekt kycklingbrost med barbequesas och tomat-mozzarellasallad (G) 14,70
Grillad kycklingfilé med Gorgonzolasas och farskpasta (VL) 17,50
Traditionella stekta strommingar med potatismos och rédbetssallad 15,50
Basilikagratinerad lax med vitvinssas och parmesanrisotto (G,VL) 18,30
Stekt sik med kantarellsas, stekt potatis och gronsaker (VL) 20,90
Extramor grissida med I6kmarmelad, rédvinssas och ugnspotatis (G,VL) 16,50
Grillbiff av gris med Café de Paris kryddsmor och farsk fransk potatis (G) 19,90

Marmorerad notytterfilébiff med rodvinsbrasserad |6k och saltgurka samt chipspotatis
(G,L) 24,90

Getostgratinerad oxinnerfilébiff med pinjefron, balsamicosirap och vaffelpotatis

29,90

Vegetariskt

Kantarell-Mozzarella pasta 11,00

Stekt Halloumi med parmesan risotto 12,90



Efterratter

Plattar med jordgubbssylt och vispgradde (G)

Kokosstekta bananer med vaniljglass och I6nnsirap (G)
Hjortronglass med varm vitchokladsas

Chokladkaka med hallonsorbét och vaniljsas (VL)

G = glutenfri

VL = laktosfattig

L = laktosfri

7,80

7,80

6,90

7,80



Sommar A Sommar 28 restaurang

PAVIS

KESARAVINTOLA

Pavis menu 2010

Alkuruoat

Caesarsalaatti (L) 6,30
Broiler — nuudelisalaatti ja tryffelioljya (L) 7,80
Hedelmdainen parmankinkkusalaatti ja balsamicosiirappia (G,L) 7,80
Vuohenjuustotoast ja rapeaa salaattia 8,70
Limelohicarpaccio ja avocadosalaattia (VL) 10,00

Keltavahverokeittoa ja valkosipulikrutonkeja (VL) 9,00



Paaruoat

Paistettua broilerinrintaa,barbequekastiketta ja tomaatti-mozzarellasalaattia (G) 14,70

Grillattua broilerinfileetd,gorgonzolakastiketta ja tuorepastaa (VL) 17,50
Perinteiset paistetut silakat, perunamuusia ja punajuurisalaattia 15,50
Basilika kuorrutettua lohta,valkoviinikastiketta ja parmesanrisottoa (G, VL) 18,30
Paistettua siikaa, keltavahverokastiketta ja peruna-vihannnespaistosta (VL) 20,90

Ylikypsaa porsaankylked,sipulimarmelaadia ja punaviinikastiketta

seka uuniperunaa (G,VL) 16,50

Porsaan grillipihvi,café de Paris maustevoita ja tuoreita ranskalaisperunoita (G) 19,90

Marmoroitu naudan ulkofileepihvi,punaviinissa haudutettua sipulia

ja sipsiperunoita (G,L) 24,90

Vuohenjuustolla kuorrutettua haran sisafileepihvi, pinjansiemenia,

balsamicosiirappia ja vohveliperunoita 29,90
Kasvisruoka
Kantarelli-mozzarella pastaa 11,00

Paistettua Hallloumia parmesaani risoton kera 12,90



Jalkiruoat

Ohukaiset,mansikkahilloa ja kermavaahtoa G)

Kookos paistetut banaanit, vaniljajaatel6a ja vaahterasiirappia (G)
Lakkajaateloa,lamminta valkosuklaakastiketta
Suklaakakkua,vadelmasorbettia ja vaniljakastiketta (VL)

G = gluteeniton

VL = vahélaktoositon

L = Laktoositon

7,80

7,80

6,90

7,80
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Pavis menu 2010

Starters

Caesar salad (L)

Chicken-noodle salad with truffle extract (L)

Fruity green salad with parma ham and balsamic syrup(G,L)
Toast with goat cheese and crispy salad

Lime-salmon carpaccio with avocado salad (VL)

Chanterelle soup with garlic crutons (VL)

6,30

7,80

7,80

8,70

10,00

9,00



Main dishes

Fried chicken breast with barbeque sauce and tomato-mozzarella salad (G) 14,70
Grilled fillet of chicken with Gorgonzola sauce and fresh pasta (VL) 17,50
Rye fried Baltic herring with mashed potatoes and beetroot salad 15,50

Basil coated salmon with white wine sauce and parmesan risotto (G,VL)
18,30

Fried white fish with chanterelle sauce and potato-vegetable fry (VL) 20,90

Extra tender spare rib of pork with onion marmalade, red wine sauce and baked potato
(G, VL) 16,50

Grill steak of pork with Café de Paris seasoned butter and fresh french fries (G)
19,90

Marbled steak of beef sirloin with onion and pickled cucumber braised in red wine,
potato chips (G,L) 24,90

Beef tenderloin coated with goat cheese, pine kernels, balsamic syrup and waffle
potatoes 29,90

Vegetarian dishes

Chanterelle-mozzarella pasta 11,00

Fried halloumi cheese with parmesan risotto 12,90



Desserts

Pancakes with strawberry jam and whipped cream (G)
Coconut fried bananas with vanilla ice cream and maple syrup (G)
Cloudberry ice cream with warm white chocolate sauce

Chocolate mud cake with raspberry sorbet and vanilla sauce (VL)

G = free of gluten
VL = minimum lactos

L = free of lactos

7,80

7,80

6,90

7,80



